
100 jaar expertise op het gebied van gaas
Dankzij de kennis en expertise van onze zeer bekwame en gemotiveerde
professionals, onze productielocatie van 13.000 m² en onze ruime ervaring met
wereldwijde projecten, kunnen we vrijwel elk gaasproduct vervaardigen dat u nodig
heeft.

Onze standaardgaasproducten zijn uit voorraad leverbaar en ons team staat altijd
klaar om u te helpen met innovatieve oplossingen op maat.

Cacao gaas



Contact
Neem gerust contact op met Luuk Hoopman
om te ontdekken wat wij voor uw project
kunnen betekenen:  
        L.hoopman@royaldinxperlo.com
        +31 620 32 54 59

Filter- en steunschijven voor de cacaopersindustrie
Om de opbrengst van de cacaopers te optimaliseren, is het belangrijk om de juiste combinatie van gaas te
gebruiken die perfect bij jouw persen past. De cacaomassa moet goed worden gefilterd en de cacaoboter
moet uiterst efficiënt door het gaas worden getransporteerd. Onze gaas wordt wereldwijd gebruikt door
toonaangevende cacaofabrikanten vanwege de hoge kwaliteit en duurzaamheid.

Magnetisch geweven gaas
We produceren gaas van hoogwaardig
gewoon staal, maar ook van speciaal
magnetisch roestvrij staal. In de afgelopen
100 jaar hebben we de specificaties van het
gaas voor de cacaosector ontwikkeld en
geoptimaliseerd. Deze specificaties zijn
uitermate geschikt voor het persen van de
cacaomassa. We verwerken dit gaas tot
filter- en steunschijven die geschikt zijn voor
alle cacaoperssen, ongeacht de diameter. Of
je nu een gecentreerd gat, een omgebogen
rand of steunpakketten met meerdere lagen
nodig hebt, wij bieden je alle mogelijkheden.
Dit alles zodat je efficiënt een hoogwaardig
cacaoproduct kunt produceren.
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Geweven gaas.

Filter- en steunschijven voor het
persen van cacao.

Verschillende exacte maten.

Roestvrij staal AISI 430S
Gewoon staal.

Verschillende draaddiktes.

Volgens de wensen van de klant.

Schijfjes op maat.

Topkwaliteit uit Nederland.
Geproduceerd volgens ISO 4782:1987
en ISO 9044:1999 (weven).
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