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100 jaar expertise op het gebied van gaas
Dankzij de kennis en expertise van onze zeer bekwame en gemotiveerde
professionals, onze productielocatie van 13.000 m² en onze ruime ervaring met
wereldwijde projecten, kunnen we vrijwel elk gaasproduct vervaardigen dat u nodig
heeft.

Onze standaardgaasproducten zijn uit voorraad leverbaar en ons team staat altijd
klaar om u te helpen met innovatieve oplossingen op maat.



Contact
Neem gerust contact op met Luuk Hoopman
om te ontdekken wat wij voor uw project
kunnen betekenen:  
        L.hoopman@royaldinxperlo.com
        +31 620 32 54 59

Hygiënisch, duurzaam en geschikt voor direct contact met voedsel
In de voedingsindustrie staan hygiëne, voedselveiligheid en duurzaamheid hoog op de agenda.
Materialen die in direct contact komen met voedsel moeten aan hoge kwaliteitsnormen voldoen en
bestand zijn tegen intensief gebruik en regelmatige reiniging. Metaalgaas speelt hierbij een belangrijke
rol. Een veelvoorkomende toepassing is de productie van frituurmandjes, waarbij het gaas de ideale
combinatie biedt van sterkte, openheid en hygiënische eigenschappen.

Gelast en geweven gaas voor
frituurmandjes
Royal Dinxperlo levert hoogwaardig geweven
en gelast roestvrijstalen gaas dat wordt
gebruikt bij de productie van frituurmandjes
en andere onderdelen in de
voedingsindustrie. Dankzij de constante
kwaliteit en nauwkeurige verwerking vormt
ons gaas een betrouwbare basis voor
producten die dagelijks onder zware
omstandigheden worden gebruikt.
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Gelast gaas

Frituur manden

Verschillende exacte maten.

Roestvrij staal.

Verschillende draaddiktes.

Volgens de wensen van de klant.

Rollen (standaardlengte 25 m, langer op
aanvraag).

Topkwaliteit uit Nederland.
Geproduceerd volgens ISO 4782:1987
en ISO 9044:1999 (weven).
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